
Slovenski dan brez  
zavržene hrane  

Ob Slovenskem dnevu brez zavržene hrane vas vabimo na strokovni posvet 
Ministrstva za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano RS o ukrepih, dobrih 

praksah in inovativnih pristopih k zmanjševanju odpadne hrane v trgovini, 
gostinstvu, zdravstvu, šolstvu, podjetjih, občinah in gospodinjstvih. Gostili 
bomo več kot 20 strokovnjakov iz Slovenije, Francije, Nizozemske in Italije.  

PRIJAVITE SE  
do 17. 4. 2026. 

21. 4. 2026 | 9.00–15.00 | Center Rog

Za hrano, za planet, 
zavrzimo manj

VABILO NA POSVET

https://www.surveymonkey.com/r/JX6MJWJ
https://www.surveymonkey.com/r/JX6MJWJ


PROGRAM STROKOVNEGA POSVETA:  
ZA HRANO, ZA PLANET, ZAVRZIMO MANJ
9.00–9.30 KAVA IN OGREVANJE

9.30–10.00 OTVORITEV: ZAKAJ MORA VSAK GRIŽLJAJ ŠTETI
Mateja Čalušić, ministrica za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano

10.00–10.50 MERJENJE, TEHNOLOGIJA IN PRAKSE ZA OBVLADOVANJE 
ODPADNE HRANE 
 
Francoski model za trgovce: sistemski pristop  
k zmanjševanju odpadne hrane � 
Tafournel Emilie, Zveza trgovinskih in distribucijskih podjetij - FCD, Francija 
 
Merjenje in tehtanje odpadne hrane kot temelj za ukrepanje  
�Ksenia Druzhinina, IKEA 
 
Kako trgovska veriga zmanjšuje odpadno hrano � 
Saša Vidmar Curk, Lidl Slovenija 
 
Razprava

10.50–11.30 OKROGLA MIZA: ZAVRŽEMO ALI OBVLADUJEMO? INOVACIJE, 
�KI SPREMINJAJO IGRO V ODPADNI HRANI  
 
Izzivi zmanjševanja odpadne hrane v bolnišnicah 
�dr. Irena Hren, Splošna bolnišnica Novo mesto 
 
Gostinstvo brez odpadkov, priložnosti in trendi � 
dr. Saša Štraus, Inovacijsko tehnološki grozd Murska Sobota,  
projekt CHORIZO 
 
Kako lahko z uporabo GS1 standardov dosežemo merljive učinke pri 
preprečevanju in zmanjševanju odpadne hrane � 
Matic Ceglar, GS1 Slovenija 
 
Hrana za ljudi, ne za odpad: načrtovanje trajnostne prihodnosti 
prerazdeljevanja presežne hrane� 
Matic Soklič, Biotehniška fakulteta Univerze v Ljubljani 
 
Razprava

11.30–12.30 KOSILO BREZ ODPADNE HRANE

12.30–13.00 PREDSTAVITEV AMBASADORJA ZA ZMANJŠEVANJE 
ODPADNE HRANE

Zmanjševanje odpadne hrane kot dober družinski izziv 
Neja Petek, Agencija za razvoj in komunikacije Nea Culpa 
 
ZA hrano, ZA planet – ZAVRZI MANJ
Jernej Zver, Jernej Kitchen



13.00–13.45 UČINKOVITI PRISTOPI K ZMANJŠEVANJU ODPADNE HRANE 

WASTELESS: orodje za spremljanje izgub in odpadne hrane � 
v živilskih podjetjih � 
Andrea Adelmo Della Penna, WIISE, projekt WASTELESS 
 
Zmanjševanje odpadne hrane v srednjih šolah: primer dobre prakse 
�Eva Jelen in Eva Šajn, Gimnazija Vič 
 
Primer digitalnega orodja za zmanjševanje odpadne hrane �v podjetju 
�Primož Grajžl, Eggos 
 
Razprava

13.45–14.30 KROŽNI MODELI IN SISTEMSKI PRISTOPI K ZMANJŠEVANJU 
ODPADNE HRANE 

Vloga občin pri zmanjševanju odpadne hrane: primer Nizozemske 
Marjolijn Schrijnen in Hilke Bos-Brouwers, Nizozemski center za prehrano 
 
Platforma 0FLW: krožno upravljanje presežkov hrane � 
Janja Viher, Inovacijsko tehnološki grozd Murska Sobota, projekt VERNE

Šolski ukrepi za zmanjševanje odpadne hrane: tehtanje, merjenje in
prilagajanje količin hrane, vključevanje učencev v proces ter finančni
učinki zmanjšanja odpadkov
Barica Flajnik Koželj, OŠ Podzemelj  

Razprava

14.30–15.00 OKROGLA MIZA: KAKO V PRAKSI ZMANJŠUJEMO ODPADNO 
HRANO 

Primer trajnostnega pristopa občine: kako naslavljajo preprečevanje  
in zmanjševanje odpadne hrane � 
Matejka Mohorič in Ana Vizovišek, Mestna občina Kranj  
 
Primer vodenja dnevnika v gospodinjstvu: kako slediti �in zmanjševati 
odpadno hrano doma � 
Tea Kordiš, Nacionalni inštitut za javno zdravje, OE Novo mesto 
 
Kakšne priložnosti vidi živilskopredelovalna industrija � 
mag. Jana Ramuš Martini, Gospodarska zbornica Slovenije – Zbornica  
kmetijskih �in živilskih podjetij 
 
Diskusija in vprašanja publike, interaktivna razprava, �izmenjava 
izkušenj in praktičnih nasvetov

PROGRAM STROKOVNEGA POSVETA:  
ZA HRANO, ZA PLANET, ZAVRZIMO MANJ



PRIJAVI SE

Zaradi omejenega števila mest  
je elektronska prijava obvezna. 

Prosimo, da udeležbo potrdite do 17. 4. 2026  
prek QR kode ali spodnje povezave:

https://www.surveymonkey.com/r/JX6MJWJ

