


e izzivi pri pridobivanju
sodelujocih

e gostilna In pizzerija Kaval

_jubljana, City Hotel Ljubljana

INn Al Capone Maribor

e Solski center Sentjur & SS za
gostinstvo In turizem

Radenci

e 2X tehtanje odpadne hrane:
ored/po uvedbi ukrepov




e med 150 in 460 grami
odpadne hrane na gosta

e 6 - 18 % manj zavrzkov v
sodelujocCih restavracijah

e tezave pri zagotavljanju
lokalnih izdelkov skozi
vse leto

e manjkajoCa nabavna &
trajnostna strategija




e Restavracija Gric, Hisa
Franko, HiSsa Linhart,
Jezersek gostinstvo,
Ribno Alpine Resort,
Pen klub, Stara kasca

e STO, MKGP,
Slovensko vegansko
drustvo, Nik Marolt ...







Vkljuceni izsledkl projektov
IN aktivnostl: Chorizo,
Biotehniske fakultete,
MKGP, STO & Goodplace

Poskeniraj za
prenos smernic.
Dostopno tudi na
ebm.si
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2. Definicije in klju¢ni podatki
2.1 Podnebju prijaznejsa hrana
2.2 Kaj je odpadna hrana
2.3 Odpadna hrana v gostinstvu
2.4 Kolic¢ine in vplivi
2.5 Vzroki za nastajanje odpadne hrane v gostinstvu
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Ukrepi za zmanjsSanje odpadne hrane v restavracijah in pripravo
bolj lokalnih, sezonskih in rastlinskih obrokov

5.1 Analiza stanja: tehtanje in spremljanje odpadkov kot izhodis¢e
5.2 Oblikovanje menija: manj, pametneje, trajnostno
5.3 Nabava in ravnanje z zivili
5.4 Priprava in strezba hrane
5.5 Komunikacija z gosti
5.6 Uvajanje kulture odgovornosti znotraj ekipe
5.7 Kam z ostanki?
6. Predstavitev projektne raziskave sodelujocih restavracij
7. Predlogi za ukrepanje na sistemski ravni
8. Viri
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e Jasno opredeljenl in pravno
zavezujocCi cilji za gostinski
sektor

e poenoteno spremljanje
kolic¢in

e namenski razpisi

e izobrazevalni sistem,
digitalizacija (platforma za
redistribucljo viskov)

e druzbeni kontekst

Sistemska priporocila

BIOLOSKI
ODPADKI
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