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Ali vemo......?

g s e T

1,2 izgube hrane

3, 4 presezki hrane

4 donirana hrana

5 za prehrano Zivali

7 neuZzitni del hrane

6, 8 odpadna hrana (del)
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ODPADNA HRANA - kje smo?

Vpliv izgub hrane in odpadne hrane na prehransko varnost

* VecC hrane kot zavrzemo, vecji pritisk ustvarjamo na pridelavo hrane, cene hrane in
posledi¢no na okolje/naravo/podnebje in tudi prehransko varnost.

* V Sloveniji smo 2022 pridelali 150.839 t odpadne-hrane (40% Se vedno uzitnega
dela) =72 kg/prebivalca:
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V Sloveniji smo 2022 pridelali
150.839 ton odpadne hrane

47% (40% 3e vedno uZitnega dela)

37%

* Prav tako precejSen del pridelkov tudi ni pobran s polja zaradi razlicnih vzrokov
(nihanja cen, ponudba/povprasevanje, brez pogodb, trzni standardi, delovna sila...).

* Vsak posameznik in vsak Clen verige preskrbe s hrano lahko prispeva k manj
izgubam hrane in odpadni hrani.
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ODPADNA HRANA 2020 do 2022

Kje smo po verigi?

2020 2021 2022
Nastala odpadna hrana, Slovenija  (t) (t) (t)

SKUPAJ| 154.656 | 154.185 | 150.839

... hastala v proizvodniji hrane (vklju¢no s primarno)
(tone)| 10.904 | 13.561 | 10.645

... hastala v distribuciji in trgovini z Zivili (tone) 15.264 | 14.424 | 14.070

... hastala v gostinstvu in strezbi hrane (tone)| 50.035 | 46.568 | 55.839

... hastala v gospodinjstvih (tone) 78.453 | 79.632 | 70.285
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ODPADNA HRANA 2020 do 2022

|Izbrane dejavnosti iz postavke "Gostinstvo in strezba hrane"

2020
(t)

2021
(t)

2022
(t)

Izbrane dejavnosti iz postavke "Gostinstvo in strezba
hrane" - SKUPAJ

29.136

38.153

47.130

Dejavnost hotelov in podobnih nastanitvenih obratov (155.100
po SKD 2008)

2.410

2.902

4.029

Dejavnost strezbe jedi in pijac (156 po SKD 2008)

21.331

25.586

32.835

. 0d tega restavracije in gostilne (156.101 po SKD 2008)

19.623

23.577

30.368

Predsolska vzgoja (P85.100) in osnovnosSolsko izobrazevanje
(P85.200 po SKD 2008)

1.460

5.364

6.046

BolniSni¢na zdravstvena dejavnost (Q86.100 po SKD 2008)

1.689

1.833

1.813

Dejavnost nastanitvenih ustanov za oskrbo starejsih in

invalidnih oseb (Q87.300 po SKD 2008)

2.247

2.468

2.407
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ODPADNA HRANA 'V EU - KJE SMO

58,5 mio t (131
kg/osebo/leto)
Povprecno 10% vse
dobavljene hrane se
zavrze

Vec kot 50% se je
ustvari v gospodinjst.

Proizvodnja in
predelava hrane
ustvarita 20%

Food waste by sector of activities by Member State, 2021
(kilograms per inhabitant)
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u Total food waste u Primary production, processing and manufacturing
") Estimated data.

@)
(®) Definition differs in some figures.

(®) 2021 data not reported, 2020 data presented.
*

*) Definition differs or estimates in some figures.
(°) Estimates in some figures.

Source: Eurostat (online data code: env_wasfw)
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Skupine zivil, ki po studiji JRC predstavljajo
najvecji delez odpadne hrane-vse faze

Zelenjava 41%
Sadje 34%
Zitarice 17%
Meso 17%
Oljnice 15%
Krompir 12,5%
Mleko 8%
Jajca 2,5%
Ribe 4%

Tudi v Sloveniji se po podatkih
v okviru projekta Life4Climate
(gospodinjskih dnevnikov)
zavrze najvec zelenjave,
sadja, pekovskih izdelkov
in mesa ter mesnih izdelkov
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KJE SMO, KAM GREMOQO?

2015 EU in njene drzave Clanice smo se zavezale, da bomo izpolnile cilje glede izgub hrane in zmanjsanja
koli¢ine odpadne hrane do leta 2030 (nacionalne Strategije)

2016 vzpostavitev EU Platforma za preprecevanje izgub hrane in odpadne hrane, ki je decembra 2019
sprejela Priporocila za vse clene verige preskrbe s hrano

2020 se EK v F2F zaveze, da bo dolocila izhodisca in predlagala zavezujoce cilje za zmanjsanje odpadkov v
EU




Strategija za manj izgub hrane in odpadne hrane
v verigi preskrbe s hrano

»SPOSTUJMO HRANO - SPOSTUJMO PLANET«

v SDG 12.3: cilj je prepoloviti koli¢ino odpadne hrane na prebivalca v prodaji na
drobno in pri potroSnikih ter zmanjSati izgube hrane vzdolz proizvodne in dobavne
verige, skupaj z izgubami po spravilu, do leta 2030.

v’ Kiljucni cilj je spremeniti nacin razmiSljanja v druzbi. To pomeni spostovanje in
odnos do hrane ter naravnih virov, potrebnih za njeno proizvodnjo.

POTREBE
1. IzboljSanje ucinkovitosti trajnostne S &1 C
pridelave in predelave, B
ucinkovitejse distribucije, trzenja in Prepretevanje nastajanja izgub
d . hrane, presezkov hrane in odpadne
pro aJe hrane (proizvodnja in potros$nja)
2. Informiranje, dvig osvesS€enostiin  terrersssssssssssssasasananangeeennenees
Zmanjsevanje koli- .
H cine odpadne hrane s
sodelovanje o o
3. lzobrazevanje in usposabljanje hrane
4. Sodelovanje med delezniki

e

Zakonodajni vidik (pregled in
odprava ovir)

Strategija za manj izgub
hrane in odpadne hrane
v verigi preskrbe s hrano

»SPOSTUIMO HRANO -
SPOSTUJMO PLANET«

‘ s T .}

« optimizacija zalog, primerna tehnologija,

spremljanje kolicine odpadne hrane,
ozavescanje in drugo.

z doniranjem hrane;

« v predelavo v nove izdelke (prehranske,

neprehranske) ali preusmerjanje v hrano za
zivali (kar ni namenjeno humani prehrani).

« aerobna (kompostiranje) in anaerobna

(bioplinarne) obdelava;

« drugi postopki obdelave odpadkov (npr.

biogospodarstvo, energetska predelava).
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[> |Izhaja iz Strategije za manj izgub hrane in odpadne hrane

Potrebe (5)
Strateski cilj (3)
Preprecevanje nastajanja izgub hrane, presezkov hrane in odpadne hrane
(proizvodnja in potrosnja)
PrepreCevanje nastajanja izgub hrane, presezkov hrane in odpadne hrane
(proizvodnja in potro$nja)

ZmanjSevanje koli¢ine odpadne hrane s prerazporejanjem in uporabo
presezkov hrane
z doniranjem hrane;
v predelavo v nove izdelke (prehranske, neprehranske) ali preusmerjanje v
hrano za zivali (kar ni namenjeno humani prehrani)
Ustrezno ravnanje z odpadno hrano
aerobna (kompostiranje) in anaerobna (bioplinarne) obdelava;
drugi postopki obdelave odpadkov (npr. biogospodarstvo, energetska
predelava)

> Operativni cilji (9)

-

E> 57 konkretnih ukrepov
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Zmanjsanje izgub hrane in odpadne hrane
Vv verigi preskrbe s hrano

ZAKAJ MORAMO ZMANIJSATI KOLICINO
ODPADNE HRANE?

Odpadna hrana po nepotrebnem
obremenjuje omejene naravne vire, kot
sta voda in tla. Slabo je za okolje in ima
negativne posledice za podnebje in
prehransko varnost.

Cilji EU in drzav clanic — 2030 (predlog)

10% 30 % 29a. ¢len Programi za
v predelavi in (na p.)r.ebivalca) v prepr.eée.vanje
. . trgovini na nastajanja odpadne
proizvodniji. .
(,\ | drobno, obratih hrane:
Wi prehrane i - Pregled PPNOH
gospodinjstvih. ) Imenovanje
pristojnega
organa
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Zakaj zmanjsevati izgube hrane
in kolicine odpadne hrane?

« Ekonomski vidik (manj stroskov na
enoto, vedji izplen na enoto)

« Man;jsi pritisk na koliCinsko proizvodnjo
hrane, cene hrane

« Manjsi pritisk na naravne vire (st. ha,
manj FFS, gnojil, manj vode, manj
goriva, manj izpustov...)

* BoljSa preskrba prebivalcev s hrano

* Man;jsi pritisk na kmetijstvo kot
.onesnazevalca’!

 Dvig druzbene norme glede spoStovanja
hrane in tistih, ki jo proizvajajo!
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